
FLAVORS & MAISON
Maison Man-Do Restaurant

“Người ghé rồi, người quay lại – và người sẽ đến.”

Phiên Bản Đặc Biệt
Tân Định, Quận 1, Tp. HCM Thứ hai, 17 tháng 11 năm 2025

Explore Our Full Menu & Wine List → Scan the QR above

“Nơi nào có cây mận, nơi
đó có Maison.”

Maison Mận-Đỏ mang lại
sự tinh tế trong không gian
hoài cổ, kết nối tinh thần
Fusion Việt – Âu qua cả
những bữa ăn riêng tư và
những khoảnh khắc
chung. Khởi nguồn từ Thảo
Điền năm 2017, Maison
nay tiếp nối hành trình tại
Tân Định.
---
“Where there is a plum
tree, there is Maison.”

 Maison Mận-Đỏ evokes
refined nostalgia,
embracing the spirit of Viet–
European Fusion — in the
quiet of a private meal, or
the warmth of a shared
table. Founded in Thảo Điền
in 2017, Maison continues
its journey today in Tân
Định.

MAISON
MAISON’S ESSENCE

PHONG VỊ

“Có món ăn khiến người
ta nhớ. Nhưng cũng có
nơi khiến người ta quay
lại – chỉ để được yên
như lần đầu.”

Maison Mận-Đỏ 
– nếu bạn cần một chỗ như thế.

MẬN
LỜI NHÀ

Không phải món nào ở Paris cũng hợp ở Sài Gòn.

 Chúng tôi nhận ra: để món ăn thực sự được đón nhận,
không chỉ cần kỹ thuật, mà cần sự đồng điệu với người
thưởng thức. Mỗi món tại Mận-Đỏ đều được thử, chỉnh
và nêm lại nhiều lần – cho đến khi thấy “đúng vị người
Sài Gòn.”
 Chúng tôi nấu theo cách mình hiểu, và nêm theo cách
người ta nhớ. Có lẽ, đó chính là ẩm thực fusion –
nơi hương vị gặp gỡ cảm xúc.

Tìm kiếm hương vị...

“Tân Định có Maison, nằm trong hẻm, ở trong lòng.”



CƠM & MIẾN
RICE & NOODLE

“Hương Vị có người cùng chia - Better When Shared”

GỎI & SALAD 
LIGHT STARTERS

165k

225k

325k

           Chay – Vegetarian

Tôm – Shrimp

Cua Lột -  Soft Shell Crab 

180k

295k

           Rau Củ - Vegetable

Tôm & Mực  – Seafood 

Mực Câu Nướng Tỏi Ớt – Lửa Địa Trung Hải
Seared Squid Chili-Garlic & Olive Oil                              485k

2-3 Guests

Vịt Phi Lê Ngũ Vị – Hơi Ấm Phương Bắc
Seared Duck Breast in Five Spices Reduction                    350k 

Nấm Nướng Ngò Tây
Chimichurri Mushroom              125k

Terrine Gan Ngỗng vị Mận
Crafted Foie Gras Terrine
Maison  Plum Confit                        325k

Bào Ngư  kiểu Ceviche
Abalone  Ceviche                                325k                                                                          

Cua Lột Chiên --  Trứng Muối  
Crispy Soft Shell Crab - 
Creamy Salted Egg Sauce            325k

Heo Phi Lê Mắm Mật Ong – Hương Vị Việt
Grilled Pork Fillet – Honey Fish Sauce Glaze               475k 

Steak Bò --- Dấu Ấn Ngò Gai Nước Mắm
Sliced Steak – Coriander Fish Sauce Essence              695k 

           Hạt Điều - Cashew                  180k                       

Sò Điệp & Tôm  sốt XO
           Scallop & Shrimp                      325k         

Mực & Hành Chiên Giòn   
Onion Ring  & Squid  Fritti           325k

Chả Giò Nấm Chiên Giòn
Crispy Mushroom Rolls                185k

Nem Cua Chiên Giòn
Crispy Crab Spring Rolls               225k

Bò Ngũ Vị Lá Lốt
Grilled Beef Betel Leave                 185k

Bánh Xèo Hải Sản Mini
Seafood Mini Pancake                   255k 

Sò Điệp  kiểu Ceviche
Scallop Ceviche                                  325k                                                                          

Bò Úc Tái -- Rare Beef 

Cá Hồi –  Salmon

           Feta & Bí Đỏ 
           Feta & Pumpkin

Salad Âu – Mixed Salad :

185k

285k

255k

Cá Se Mặt Chảo – Mộc Vị Phương Đông
Seared Catch – Eastern Rustic Essence                          385k 

Giá tính theo đơn vị 1.000 VNĐ, chưa bao gồm 5% phí dịch vụ và thuế GTGT hiện hành. 
Prices are on 1,000 VND, subject to 5% service charge and current government tax. 

Maison Man-Do Restaurant
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KHAI VỊ CHUNG
STARTERS

MÓN ĂN CHUNG, SHARED DISHES 

MÓN ĂN CHƠI
Crisp & Warm

Gỏi Việt -Vietnamese Salad :

Miến Xào –  Sauté Vermicelli  :

Cơm Chiên Tỏi – Fried Rice  :      

OCEAN MAINS – HẢI VỊ CHÍNH

 MEATY MAINS - MÓN THỊT CHÍNH

Bò Wagyu A5  
           A5 Wagyu Beef                           325k

À Côté
Bánh Mì Bơ Hương Thảo   – Toasted Maison Bread                95k

Rau Củ Nướng  – Baked Vegetable                                                     95k

Khoai Tây Chiên – French Fries                                                           75k

Bánh Mì Bơ Tỏi – Toasted Garlic Butter Bread                             45k

Chân Bê Hầm Tiêu Xanh – Dự Vị Nam Ý
Osso Buco – Coconut & Green Peppercorn                 595k 

Tôm Hùm Cháy Tỏi & Miến Hấp Rượu Vang
Garlic Lobster Vermicelli Steamed in White Wine        1295k            



“Định Lượng Cho Một Người - Solo, but memorable”
 CHO RIÊNG BAN, TAILORED FOR ONE 1 Guest

Hạ Dịu Êm Hương Sầu Nhiệt Đới
Pandan Silken Tofu & Delight Durian                             75k

Cá Tuyết Nam Cực Ceviche
Patagonian Toothfish Ceviche                                          425k            

Quả Cầu Maison –  Bò A5 Wagyu 
Sour Cream  A5 Wagyu Puff Ball                                    195k                              

Gan Ngỗng Pháp Sốt Táo & Mận
Seared Foie Gras Apple & Plum                                        455k                 

Mỳ Ý Linguine Hải Sản Tỏi Ớt
Linguine Aglio Olio Seafood                                                385k

Thu An Nhiên Củ Năng Sen Đỏ
Water Chesnut & Red Date Sweet Soup                         75k

Đông Se Lạnh – Kem -- Mận & Dừa Sấy
SoftWinter IceCream–Coconut&RedPlum                  75k

Pasta PicksMỳ Ý Nhà Mận --

Phô mai Feta Hoặc Sò Điệp
Feta Cheese Or Scallop + 40k

Add-ons: 

105k

Xuân Tinh Khôi Dừa Chuối Tuổi Thơ
Tropical Banana & Coconut Delight                               75k

Sò Điệp  Áp Chảo -  Phô Mai Phủ Sương
Seared Scallops – Cheese Mist                                            155k            

Solo AppetizerKhai Vị Cá Nhân – 

Maison’s SoupSúp Nhà Mận – 

Sweet EndingTráng Miệng --

Đùi Vịt Rút Xương  – Hương Cam Nâu
Boneless Duck Leg – Orange Brown Glaze
Vịt nướng giòn, sốt cam caramel kiểu Âu hòa vị mặn ngọt.

995k

695k

695k

350k

MEATY MAINS -- MÓN THỊT CHÍNH

A5 Wagyu Áp Chảo –  Hương Lửa Umami
Seared A5 Wagyu & Fried Rice –Duo Sauces
Wagyu áp chảo, cơm chiên mỡ bò Wagyu, sốt mù tạc và sa tế.       

Bò Wellington – Bản Giao Hưởng Kinh Điển
Beef Wellington  – Classic Harmony Beef and Pastry
Bò cuộn nấm, heo muối, bánh pastry, ăn kèm khoai tây nghiền.

Steak Bò Úc – Dấu Ấn Thảo Mộc
Australian Steak – Herb Butter & Mushroom Sauces                               
Dùng kèm khoai tây chiên, sốt bơ hương thảo Maison hoặc sốt nấm.

375k

825k

785k

OCEAN MAINS – HẢI SẢN CHÍNH

Bạch Tuộc & Quinoa  –  Dấu Ấn Biển Tĩnh
Seared Octopus & Quinoa – Sea Meets Silence                                  
Đuôi Bạch Tuộc, sốt me, diêm mạch, kem chua

Cá Tuyết Nam Cực Hấp – Hơi Thở Phương Đông
Steamed Patagonian Toothfish – Soy-Ginger Sauce
Cá Tuyết Nhất Phẩm, hạt sen, nước cá và sốt nước tương gừng                                
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Giá tính theo đơn vị 1.000 VNĐ, chưa bao gồm 5% phí dịch vụ và thuế GTGT hiện hành. 
Prices are on 1,000 VND, subject to 5% service charge and current government tax. 

Velouté Pumpkin Or Almond Yam
Súp Bí Đỏ | Súp Khoai Từ Hạnh Nhân

Mỳ Ống Phô Mai Nướng Tộ
Baked Cheesy Penne in Claypot                                      225k

Mỳ Ống Chimichurri Măng Tây
Penne Asparagus Chimichurri                                        225k

Tổ Mây – Tôm Hùm, Cá Hồi & Ánh Sớm
Vol-au-Vent – Lobster, Salmon, Poached Egg
Bánh Pastry, Tôm Hùm, Cá Hồi, Trứng Chần                                              

“Rượu vang luôn sẵn sàng phục vụ.”
“Pair with wine for perfection.”



🔸 Maison’s Hidden Corners - Phòng Piano Lãng Mạn
There’s a romantic room tucked away — just for two.
Có một phòng nhỏ giấu mình – “phòng lãng mạn” 
dành riêng cho hai người.

🔸 Upstairs Gem - Lầu 2 Tiệc Tùng
Once a rooftop. Now private rooms for 20–70 guests.
Từng là sân thượng. Nay là không gian tiệc 20–70 khách.

🔸  Little Secrets, Big Celebrations
More than 100 proposals. Over 200 private & corporate parties.
Hơn 100 lời cầu hôn. Trên 200 bữa tiệc đáng nhớ.

GARDEN MIXED SALAD 
VỊT PHI LÊ KHOAI TÂY NGHIỀN 
SEARED DUCK & MASHED POTATO
TRÁNG MIỆNG – DESSERT

Set Lunch for One

Services You Might Have Missed
(Những dịch vụ bạn có thể đã bỏ lỡ)

GARDEN VIETNAMESE SALAD 
BÀO NGƯ, TÔM, SÒ ĐIỆP, CƠM CHIÊN
ABALONE , SHRIMP, SCALLOP FRIED RICE 
TRÁNG MIỆNG – DESSERT

GARDEN MIXED SALAD 
MỲ Ý LINGUINE AGLIO OLIO HẢI SẢN 
SEAFOOD LINGUINE
TRÁNG MIỆNG – DESSERT

GARDEN VIETNAMESE SALAD 
TÔM OM DẦU HÀO MIẾN ĐẬU XANH
BRAISED SHRIMP  & VERMICELLI
TRÁNG MIỆNG – DESSERT

185,000

255,000

355,000

385,000

SET DINNER for One 

Salad Thu & Tôm Nướng

Súp Bí Đỏ Velouté

Cá Se Mặt Chảo

Steak Bò – Khoai Tây Chiên

Tráng Miệng 

Tasting Cocktail

Western Ballad
Autumn Salad & Shrimp

Pumpkin Velouté

Seared Catch - Herb Sauce

Black Angus -- French Fries

Dessert of the Day

Tasting Cocktail

1,150,000++/Set/Pax

Gỏi  Xuân & Bào Ngư

Sò Điệp Ceviche

Tôm Hùm Vang Trắng

Mỳ Ý Alio Olio Hải Sản

Tráng Miệng 

Tasting Cocktail

Seafood Symphony
Abalone & Spring Salad

Scallop Ceviche

Lobster  Creamy Wine Sauce

Seafood Aglio Olio Linguine

Dessert of the Day

Tasting Cocktail

1,590,000++/Set/Pax

Salad Đông & Sò Điệp

Súp Khoai Từ & Bào Ngư

Nhất Phẩm Cá Tuyết Hấp

A5 Wagyu & Cơm Chiên

Tráng Miệng 

Tasting Cocktail

Privilege
Winter Salad & Scallop

White Yam Velouté & Abalone

Steamed Patagonian Toothfish

Seared A5 Wagyu & Fried Rice

Dessert of the Day

Tasting Cocktail

1,890,000++/Set/Pãx
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Tân Định, Quận 1, Tp. HCM Thứ hai, 17 tháng 11 năm 2025

Giá tính theo đơn vị 1.000 VNĐ, chưa bao gồm 5% phí dịch vụ và thuế GTGT hiện hành. 
Prices are on 1,000 VND, subject to 5% service charge and current government tax. 

📞 0933 77 4487 
📷 Scan QR to explore more



Tôm hùm cháy tỏi – Garlic Lobster Vermicelli     1,295k vnd

Bò Wagyu A5 –  A5 Wagyu Main Dish                         995k vnd

Steak bò Úc –  Australian Black Angus                         695k vnd

Bò Wellington –  Beef Wellington                                  695k vnd

Cá tuyết hấp –  Steamed Patagonian Toothfish        825k vnd

Sip & Save –  Ưu Đãi Khi Gọi Rượu

Chia sẻ thương yêu Viết Review & Nhận Quà 

Order any wine or whisky bottle and enjoy 10% off
on up to 2 dishes below:

Capture your best moments, snap a great photo,
and share it with the hashtag

 #MAISONMANDOMOMENTS

VỊ VIỆT THÂN QUEN 
Authentic Vietnamese Flavors

Phiên Bản Đặc Biệt
Tân Định, Quận 1, Tp. HCM Thứ hai, 17 tháng 11 năm 2025

Gọi chai rượu vang hoặc chai whisky, nhận giảm
10% cho tối đa hai món dưới đây:

Hãy chia sẻ khoảnh khắc đẹp nhất của bạn tại Maison với hashtag:

Share the Love
Yêu Maison? Hãy chia sẻ điều đó!
Đánh giá trải nghiệm của bạn trên
Google hoặc Facebook để nhận một
phần quà đặc biệt từ Maison – 
túi vải thủ công dễ thương.

Love Maison? Spread the Word!
Leave us a review on Google or
Facebook and receive a special gift –
 a charming Maison tote bag.

Review & Receive

SMART ORDER – SMART SAVING

Khai Vị Maison - 1 Bộ 3 Món
Maison Starters Selection – Combo of 3 Items

CHẠM ĐÔNG – VỊ TÂY
Eastern Touch, Western Taste

555,000++vnd

Tiết kiệm – Saving :  80,000 vnd

Gỏi tôm nướng  

Nem cua chiên giòn 

Bò lá lốt 

Grilled Shrimp Salad (225k)

Crispy Crab Rolls (225k)

Grilled Beef in Betel Leaf (185k)

Abalone Ceviche (325k)

Foie Gras Terrine (325k)

Calamari Di Fritti (325k)

Bào Ngư Ceviche  

Terrine Gan Ngỗng 

Mực Chiên Giòn 

785,000++vnd

Tiết kiệm – Saving :  190,000 vnd

(giá gốc)

Giá tính theo đơn vị 1.000 VNĐ, chưa bao gồm 5% phí dịch vụ và thuế GTGT hiện hành. 
Prices are on 1,000 VND, subject to 5% service charge and current government tax. 



White Wine

Phiên Bản Đặc Biệt
Tân Định, Quận 1, Tp. HCM Thứ hai, 17 tháng 11 năm 2025

Giá tính theo đơn vị 1.000 VNĐ, chưa bao gồm 5% phí dịch vụ và thuế GTGT hiện hành. 
Prices are on 1,000 VND, subject to 5% service charge and current government tax. 

WINE LIST

– DEAKIN ESTATE CHARDONNAY
CHARDONNAY, AUSTRALIA

Red Wine

By Glass | Bottle

– OXFORD LANDING SAUVIGNON BLANC
SAUVIGNONG BLANC, AUSTRALIA

– GERARD BERTRAND “6EME SENS” PAYS D’OC
SAUVIGNON BLANC-CHARDONNAY-VIOGNIER,
FRANCE

– BARON P. DE ROTHSCHILD MAPU RESERVA
CHARDONNAY, CHILE

– ALLAN SCOTT SAUVIGNON BLANC
SAUVIGNON BLANC, NEW ZEALAND

200 | 750

235 | 850

250 | 850

 950

1,250
– GUSTAVE LORENTZ PINOT GRIS RESERVE

PINOT GRIS, FRANCE 1,650

– DEAKIN ESTATE SHIRAZ VIOGNIER 
SHIRAZ – VIOGNIER, AUSTRALIA 200 | 750

– OXFORD LANDING SHIRAZ
SHIRAZ, AUSTRALIA

– GERARD BERTRAND “6EME SENS” PAYS D’OC
GRENACHE MERLOT SYRAH, FRANCE

– BARON P. DE ROTHSCHILD MAPU RESERVA
CABERNET SAUVIGNON, CHILE

– ALTA VISTA PREMIUM MALBEC
MALBEC, ARGENTINA

235 | 850

250 | 850

 950

1,350

– CHATEAU HAUT SAINT BRICE SAINT-EMILION GRAND CRU
MERLOT-CABERNET FRANC, FRANCE 1,750

Rose & Sparkling
– GERARD BERTRAND “6EME SENS” PAYS D’OC

GRENACHE MERLOT SYRAH, FRANCE 850
Rose

– CUVÉE JEAN-LOUIS BRUT
AIREN-- UGNI BLANC-- CHARDONNAY, FRANCE

Sparkling
850

– TOMMASI VALPOLICELLA
CORVINA VERONESE RONDINELLA, ITALY 1,250



COCKTAIL

Heineken Bottle | Heineken Silver Bottle |Heineken 0.0 |

Tiger Bottle | Tiger Crystal Bottle| Saigon Special

 Strongbow Sparkling Ciders 

Bia – Beer

 55,000

Phiên Bản Đặc Biệt
Tân Định, Quận 1, Tp. HCM Thứ hai, 17 tháng 11 năm 2025

Giá tính theo đơn vị 1.000 VNĐ, chưa bao gồm 5% phí dịch vụ và thuế GTGT hiện hành. 
Prices are on 1,000 VND, subject to 5% service charge and current government tax. 

BEVERAGE MENU

Campari | Ricard | Martini Extra Dry | 

Martini Rosso | Martini Bianco

Aperitifs – 45 ml

 85,000

Gold | Black Label

Spirits – 45 ml

 85,000

Trà Lá Vối  | Trà Cam Quế  |Trà Hoa Cúc Kỷ Tử | Trà Ngọc Nữ 

TEA CALM  – COFFEE CLARITY

“Lá Vối” Digestive Tea  | Orange Cinnamon Tea |

White Chrysanthenium  | Jade Lady Tea

Nước Khoáng Có Ga

Nước Khoáng 

Soda Chanh

Coca/Coca Light/ Sprite

Ép Trái Cây  

(Chọn 1 hoặc 2:  Cam,

Dưa Hấu, Thơm, Gừng,

Dưa Leo, Cà rốt)

DRINKS –  JUICE 
Sparkling  Water

Still Water

Lemon Soda

Coca/Coca Light/ Sprite  

Fruit Juice 

(Choice of 1 or 2 :

Orange, Water Melon,

Pineapple, Carrot,

Cucumber, Ginger)

95k
65k
60k
40k
70k

Espresso | Americano ( Nóng / Đá) |  Cà Phê Đen Máy

Espresso One Shot | Americano (Hot/Iced) | 

Black Coffee  Machine Brewed 

Tiger Draught  | Eldelweiss Can 65,000DAIQUIRY BƯỚM NHIỆT ĐỚI
TROPICAL DAIQUIRI BUTTERFLY
Malibu, Lemon, White Egg, Butterfly Pea

250,000

250,000

250,000

250,000

250,000

THÌ THẦM HOA CƠM CHÁY
ELDERFLOWER WHISPER VODKA
Vodka Absolute, ST German, Elderflower

GIN BA TẦNG HOÀNG HÔN
SUNSET LAYERS GIN
Gin, Red Wine, Orange Juice, White Egg

GIN CHANH MÁT LẠNH
CITRUS FIZZ GIN
Gin, Lemongrass, White Egg, Lemon, Soda

MOJITO RUM CHANH DÂY
PASSION FRUIT MOJITO 
Barcadirum, Passion Fruit, Mojito Syrup, Soda

MOCKTAIL
ĐÊM NGÂN HÀ
STARRY NIGHT
Elderflower, Grenadine, Lemon, Butterfly Pea

XOÁY XANH NHIỆT ĐỚI
BLUE HARMONY PUNCH
Cucumber, Lemon Juice, Blue Cucracao

85,000

85,000

Red Label | Captain Morgan | Smirnoft Vodka |

Absolut Vodka | Rum Bacardi

120,000

Highland Park 12 Yo Viking Honour 

Whiskey 

The Maccallan 12 Yo Double Cask

2,950,000

3,850,000

60,000

55,000
Thêm Sữa (Tươi / Đặc) 

Add Milk / Condensed Milk + 20,000


